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不應阻礙廚房防火門
出入口，應保持暢通



-緊急出口應保持暢通無阻
-擺放滅火筒及消防喉轆不
應被雜物阻礙



滅火筒上不應放雜物



生肉放置膠盆內及放
在廚房地面

生肉應妥為放置雪櫃
內或適當地解凍。



廚房不應放私人物
品及掛衣物



雪櫃內生肉未有蓋
好



洗餐具的水混濁



拖板懸掛半空



風扇欠缺保護罩



-滅火筒應放回原有位置
並
-滅火筒不可放近爐具等
發熱器具，以免高溫引
起爆炸。



萬能蘇不能接駁太多蘇頭，一
個電源只可插一個蘇頭



盛滿熱湯的煲放狹窄通
道，易生意外。



貯存區地面應乾爽，貨物不
應直接放地上。正使用中的
油罐生銹，油罐及已開封正
使用的食材未有蓋/封好。



當值員工不懂怎開啟隔油
池蓋
應定期清洗


